
■事業に関するお問合せ　結城の地酒で乾杯条例推進協議会（商工観光課内）
TEL：0296-34-0421　MAIL：shokokanko@city.yuki.lg.jp

結城の米・結城の酒蔵がつくる結城の米・結城の酒蔵がつくる

純・結城産地酒純・結城産地酒

　第8弾
令和7年

1月10日（金）
販売開始

価　格

 1,900円（税込）720㎖

「結城産米で地酒をつくろう」
　結城の地酒で乾杯条例推進協議会では、
地酒での乾杯を推進することにより、地産
地消の推進と関連産業の振興、さらには
観光誘客や市のイメージアップを図ること
を目的としています。
　また、条例啓発のため結城産米を使用
した地酒の製造に取り組んでいます。

「純・結城産地酒のこだわり」
地元の米、水、酒蔵
　　　　   …100％結城市産
結城市で収穫された酒米 「五百万石」
を地元酒蔵「武勇」が手掛けた一品。
　今回で第8弾目となる純結城産の地酒
として「結城五百万石　純米吟醸」が
完成しました。是非ご賞味ください。
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事業に関するお問合せ

こうじを用いた酒造りは古くから日本に根差してきた食文化
のひとつです。
500年以上前に原型が確立した「伝統的酒造り」のわざは、
こうじの使用という共通の特色を持ちながら、日本各地に
おいてそれぞれの気候風土に応じて発展し、日本酒、焼酎、

泡盛、みりんなどの製造に受け継がれてきました。
この伝統文化の魅力と価値を「結城五百万石」でぜひ身近に感じてみてください。

ユネスコ
無形文化遺産
  登録決定！

祝「伝統的酒造り」

酒蔵 武勇  電話 0296-33-3343

最寄りの取扱店については蔵元に直接
お問い合わせください。




